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La producción de aves en México representa un renglón económico fundamental para la industria agropecuaria del país. Dentro de los tejidos de las aves el de mayor valor comercial es la pechuga. Por otro lado, los alimentos de las aves se basan en cereales como sorgo y maíz, que frecuentemente están contaminados con aflatoxinas. Las aflatoxinas son mutágenos y cancerígenos muy potentes, que causan daño hepático a las aves y pasan a contaminar todos sus tejidos. Dentro de las aves, la vida de las gallinas de postura es más larga que la del pollo de engorda, y por tanto está más expuesta a concentrar las aflatoxinas ingeridas en su alimento, siendo un mayor riesgo para la salud humana. Los objetivos fueram: cuantificar e identificar las aflatoxinas presentes en pechuga de gallina de postura. En el presente trabajo se hizo un experimento con 2 grupos de 8 gallinas alimentadas con sorgo contaminado con aflatoxinas y además se tuvo un grupo control de 9 gallinas con alimento limpio. Los tratamientos constaron en contaminar sorgo con 30 ug/kg o sea una dosis baja que representará los niveles mínimos de tolerancia (20 ug/kg) para el consumo de aflatoxinas en el hombre y otro grupo con niveles altos (500 ug/kg). Se realizó este experimento por 5 días y el último día de sacrificaron las gallinas y de separaron las pechugas. Las pechugas se pesaron, secaron y molieron, después se extrajeron las aflatoxinas cloruro de sodio saturado con 10 mL de metanol y 2.5 mL de agua. Se agitó el polvo de pechuga con los solventes en el vortex por 10 minutos y de centrifugaron por 15 minutos a 3000 rpm. Posteriormente se pasaron por columnas C18 de fase reversa y luego se obtuvo el filtrado y se diluyó con 2 partes de agua, y se volvió a pasar por otra columna de C18. Se dejaron secar las columnas por una novhe y se eluyeron con acetona al 5% en cloruro de metileno y se evaporaron en una estufa. Para cuantificar las aflatoxinas se usó un método de cromatografía de líquidos. Se presentarán los resultados de la cuantificación de aflatoxina B1, AFM1 y AFL en pechugas de gallina de postura, haciendo referencia a los diferentes niveles de aflatoxinas consumidas en el alimento por 5 días. Se encontraron aflatoxinas en la pechuga de gallina de postura en niveles concordantes con la dosis de aflatoxina ingerida.
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